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1 - OBRIGADO POR ESCOLHER OS APARELHOS TITAN

Na TITAN Eletro, temos orgulho de fornecer tecnologia inovadora e qualidade
excepcional para simplificar a maneira como vocé vive. Entre outras coisas, o registo do
seu aparelho garante que possamos fornecer informacdes importantes sobre o produto
e detalhes de garantia.

Este manual contém instrucoes sobre como instalar e configurar corretamente seu novo
aparelho, bem como dos recursos exclusivos que nosso produto oferece. Nao deixe de
ler todas instrucdes de seguranca antes de usar o produto. Guarde este manual para
referéncia futura, pois ele contém as respostas as perguntas que vocé possa ter ao
comecar a cozinhar.

2 - INSTRUCOES DE SEGURANCA

Definicoes

/_\ Este € um simbolo de alerta de seguranca. Ele ira alerta-lo sobre possiveis danos
pessoais ou patrimoniais com risco de seguranca. Obedeca a todas as

mensagens de segurancga para evitar quaisquer danos materiais, ferimentos pessoais ou

morte.

AVISO - indica uma situacao potencialmente perigosa que, se nao for evitada, podera

resultar em ferimentos graves ou morte.

CUIDADO - indica uma situacao perigosa moderada que, se nao for evitada, pode

resultar em ferimentos leves ou moderados.

CUIDADO - quando usado sem o simbolo de alerta de seguranca, indica uma potencial

situacao perigosa que, se nao for evitada, podera resultar em danos materiais.

IMPORTANTE - usado para informacdes de instalacao, operacao e manutencao que nao

estao relacionados a seguranca.

Se as informacdes deste manual nao forem seguidas exatamente, podera ocorrer
incéndio ou explosao, resultar em danos materiais, ferimentos pessoais ou mesmo
morte. Nao armazene ou use gasolina, cilindro de propano liquido ou outros vapores
inflamaveis e liquidos nas proximidades deste aparelho. Guarde este manual para
referéncias futuras.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

O que fazer se sentir cheiro de gas?

e Nao tente acender nenhum aparelho;

e Nao toque em nenhum interruptor elétrico;

® Nao utilize nenhum telefone em sua residéncia;

¢ Ligue imediatamente para o seu fornecedor de gas do telefone de um vizinho. Siga as
instrucdes do fornecedor de gas;

® Se nao conseguir contactar o seu fornecedor de gas, contacte os bombeiros.
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AVISOS

* Verifique se ha vazamentos em todas as conexdes de fornecimento de gas
antes de cada uso;

* Nao use o aparelho até que todas as conexdes estejam verificadas e nao
apresentem vazamentos;

* Nunca faca o teste de vazamento com uma chama aberta;

* Ao acender, mantenha o rosto e as maos o mais distantes possivel do aparelho;

* O espaco minimo entre as laterais da unidade e do gas € de 500 mm;

* O espaco minimo entre a parte traseira do gas é de 500 mm;

* Nao modifique o aparelho;

® Para reduzir o risco de incéndio, queimaduras ou outros ferimentos, leia este
manual de seguranca cuidadosamente e completamente antes de usar este
aparelho;

* Antes de limpar, certifique-se de que o fornecimento e controle de gas botao
esta na posicao OFF e que o queimador e o forno esfriou;

* O nao cumprimento destas instrucdes pode resultar em incéndio, risco de
explosao ou queimadura que pode causar danos materiais danos, ferimentos
pessoais ou morte;

CUIDADO

* Se vocé sentir cheiro de gas:

* Desligue o gas do aparelho;

* Feche qualquer chama que esteja aberta;

* Se o cheiro persistir, mantenha-se afastado do aparelho e ligue imediatamente
para o seu fornecedor de gas.
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AVISOS

* Mantenha a mangueira do gas longe de qualquer superficie de aquecimento;

* Mantenha criancas e animais de estimacao longe do aparelho;

* Nao mova o aparelho durante o uso;

* Este aparelho nao se destina e nunca deve serusado como aquecedor;

* As pecas que foram seladas pelo fabricante ndao devem ser ajustadas pelo
usuario;

* Quando o aparelho estiver usando GLP e cilindro de GLP deve ser P13;

* A mangueira do aparelho ndao deve exceder 1,5m;

* A tubulagao ou mangueira de fornecimento de gas deve estar em
conformidade com os requisitos nacionais e deve ser periodicamente examinada
e substituida conforme necessario;

¢ A mangueira devera estar em conformidade com a norma nacional;

¢ A necessidade de troca do tubo flexivel quando as condi¢cdes nacionais assim o

exigirem e dependendo da sua validade;

Verifique e limpe adequadamente o interior do forno antes de acendé-lo para

evitar a emissdo de fogo dos oOleos que se acumularam durante a cozedura

anterior;

* As saidas do queimador devem ser verificadas quanto a obstrucdes durante o
cozimento anterior;

* As saidas do queimador devem ser verificadas quanto a obstrucdes e limpas
regularmente com uma escova de ago macia;

* E necessario evitar obstrucdes e permitir uma boa combustao;

* A posicao do tubo flexivel de ligagao de modo a garantir que nao seja sujeito a
torcoes.
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PRATICAS DE SEGURANCA PARA EVITAR LESOES

®* Quando bem cuidado, seu forno fornecera um servico seguro e confiavel por
muitos anos. No entanto, extremo cuidado deve ter com o forno, pois produz
calor intenso que pode aumentar o risco de acidentes. Ao usar este forno, as
praticas basicas devem ser seguidas, incluindo, mas nao se limitando a:

* Nao repare ou substitua qualquer peca do forno, a menos que seja
especificamente recomendado neste manual;

* Todos os outros servicos devem ser encaminhados a um técnico qualificado;

* As criancas nao devem ser deixadas sozinhas ou desacompanhadas na area
onde o forno esta senso utilizado;

* Nao permita que as criangas sentem-se, fiquem de pé ou brinquem em volta do
forno a qualquer momento;

* Nunca deixe roupas ou outros produtos inflamaveis entrarem em contato ou

muito perto de qualquer queimador ou superficie quente até que esfrie;

O tecido pode pegar fogo, causando ferimentos graves;

® Para seguranca pessoal, use vestuario adequado. Roupas largas ou mangas
nunca devem ser desgastado durante o uso do forno;

* Alguns tecidos sintéticos sao altamente inflamaveis e ndao devem ser usados
enquanto cozinha;

* Nao aqueca recipientes de alimentos fechados, pois o aumento da pressao
pode fazer com que os recipientes rebentem;

* Ao acender o queimador, preste sempre muita atencao ao que vocé esta
fazendo;

* Ao usar o forno, nao toque na parte externa, na placa de pedra ou nas
imediacoes, pois essas areas ficam extremamente quentes e podem causar
queimaduras;

* Nao utilize o forno para cozinhar carnes extremamente gordurosas ou outros
produtos que aumentem a inflamagao;

* Mantenha a area ao redor do forno livre de combustiveis, incluindo liquidos, lixo
e vapor, como gasolina ou fluido de isqueiro de carvao;

* Nao obstrua o fluxo de ar de combustao e ventilacao;

* Nunca utilize o forno em condicées de muito vento;

* A temperatura debaixo do forno é elevada. Nao coloque o forno sobre uma
mesa com toalhas inflamaveis, plastico ou quaisquer outros materiais inflamaveis;

* Recomendamos o uso de luvas de protecdo ao manusear materiais
particularmente quentes.
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Appliance Name

Outdoor Gas Grill

Model No P200
Appliance Category 13+(28-30/37) O 138/P(30) O 138/P(37) O 138/P(50) O
1 ¢ B b Butane Propane or Butane,Propane Butane Propane or
YPe OLERs utane ToDRRE their mixture ad their mixture
thalr mlutiicn

Gas Pressure 28-30mbar| 37mbar 30mbar 37mbar S0mbar

BE, CY, CZ, ES, FR, GB,| BG, CY, DK, EE, Fi, HR,
Country of Destination | GR, IE, IT, LT, LU, PT, | HU, IT, IS.LT, LU, MT, PL AT, DE, CH

Sl NL, NO, RO, SE, 51, TR

Total Heat Input (kW) 465
Gas consumption(g/h) G30:338; G31:332
Injector ‘Mam grill 1.08 mm 108 mm
A WARNING GLP-108 mm GN-2.00 mm

*Use outdoors only

*Read the instructions before using the appliance
*Warning: Accessible parts may be very hot. Keep away from young children
*This appliance must be kept away from flammable materials during use

*Do not move the appliance during use
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VISAO GERAL DO DISPOSITIVO E PECAS INDIVIDUAIS

2- Corpo do forno de pizza

1- Pedra de pizza

CONJUNTO

Antes da montagem, certifique-se de que todas as pecas estejam presentes.
Se alguma peca estiver faltando ou danificada, nao tente montar o aparelho.
Entre em contato com o atendimento ao cliente para pecas de reposicao.

1- Desdobre as pernas
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3- Conecte a mangueira de gas ao forno de pizza

4- A distancia minima entre o equipamento e o cilindro € de 0,6m

1mt

Pizza Oven to VY

Gas Cylinder

\
hY

AVISO

* Mantenha sempre o cilindro de gas na posicao vertical;

* Se 0 aparelho nao estiver em uso, o gas deve ser desligado no cilindro
de abastecimento;

* O cilindro utilizado deve incluir um colar para protecao da valvula do
cilindro;

* A distancia minima entre o aparelho e o tanque de gasédei1mt;

* Nao trocar o cilindro de gas, que deve ser realizado longe de qualquer
fonte de ignicao;

¢ A necessidade absoluta de nao obstruir as aberturas de ventilacao do
compartimento do cilindro;

e Utilizar no minimo o botijao P13.
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CONECTANDO O CILINDRO DE GAS GLP
® Para conectar o cilindro de gas propano liquido:

* A valvula do cilindro deve estar na posicao DESLIGADA;

® Certifique-se de que a valvula do queimador esteja na posicao DESLIGADA,

® Inspecione as conexdes da valvula, a porta e o conjunto do regulador;

®* Remova os detritos e inspecione a mangueira quanto a danos;

® Ao conectar o conjunto do regulador a valvula, use a mao para apertar a porca
no sentido horario até parar,

* O uso de uma chave pode danificar a porca de acoplamento rapido e resultar
em situacao perigosa;

* Abra totalmente a valvula do cilindro;

* Antes de acender o forno, use uma solugao de agua e sabao para verificar se
ha vazamentos em todas as conexoes;

® Se for encontrado um vazamento, desligue a valvula do cilindro e nao use o
forno até que o propano liquido local revendedor pode fazer reparos.

DESCONECTANDO O CILINDRO DE GAS GLP

e DESLIGUE a valvula do queimador do forno e certifique-se de que o forno
esteja frio;

e DESLIGUE a valvula do cilindro;

e Solte o conjunto do regulador da valvula do cilindro.
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TESTE DE VAZAMENTO

Em geral:

Embora as conexdes de gas do aparelho sejam testadas quanto a vazamentos
antes da embalagem e envio, um teste completo deve ser realizado no local de
instalacao.

Antes de cada uso, verifique todas as conexdes de gas para teste de vazamento
usando o procedimento listado abaixo. Se o cheiro de gas for detectado em
qualquer vez, vocé deve parar imediatamente de usar e verificar se ha vazamentos
em todo o sistema.

Antes do teste:

* Certifique-se de que todo o material de embalagem foi removido do aparelho;

® Faca uma solugao com uma parte de detergente liquido e uma parte de agua.
Vocé precisara de um borrifador, pincel ou pano para aplicar a solucao para os
acessorios.

TESTAR

e DESLIGUE a valvula do queimador;

e Gire a valvula do cilindro;

e Aplique a solucao de sabao em todas as conexdes de gas. Bolhas de sabao
apareceriam onde houvesse vazamento;

e Se houver vazamento, desligue imediatamente o fornecimento de gas e aperte
as conexdes com vazamento;

e Ligue novamente o gas e verifique novamente;

e Caso o0 gas continue vazando de qualquer uma das conexodes, desligue o
fornecimento de gas e entre em contato com o cliente.
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INSTRUCOES DE OPERACOES

Usando o forno OFE
Cada queimador tem poténcia nominal de 4,65KW. Comecar: 4 f N\

\
|

® Certifique-se de que o forno foi testado quanto a vazamentos
e colocado corretamente;

* Remova qualquer material de embalagem restante;

* Acenda o queimador usando as INSTRUCOES DE \
ILUMINACAO abaixo:

INSTRUCOES DE ILUMINAGCAO PARA ACENDER O QUEIMADOR

e Certifique-se de que o botao de controle esteja na posicao DESLIGADO e, em
seguida, gire a valvula do cilindro;

¢ LIGUE girando lentamente no sentido anti-horario;

e Empurre e gire lentamente o botao de controle no sentido anti-horario até ouvir
um clique e o queimador acende;

* Se 0 queimador nao acender, desligue o botao, espere 5 minutos e repita o
acendimento.

ACENDER COM FOSFORO

* Se 0 queimador nao acender apods varias tentativas usando o botao de controle,
o0 queimador pode acender com um corresponder;

® Se vocé ja tentou acender o queimador usando o botao de controle, aguarde 5
minutos para qualquer gas se dissipe;

¢ Insira um fosforo no porta-palito, acenda o fosforo e insira-o através da abertura
do forno para o queimador;

® Pressione e gire o botao de controle para HI lentamente, o queimador deve
acender imediatamente;

* Se o queimador nao acender em segundos, desligue o botao de controle e
espere 5 minutos e tente de novo.
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» TABUA DE COZIMENTO DE PEDRA:

* NAO use a pedra sobre chamas abertas;

e Evite mudancas extremas de temperatura na pedra;

* NAO coloque alimentos congelados sobre uma pedra quente.

e A pedra e fragil e pode quebrar se bater ou cair;

® A pedra fica muito quente durante o uso e permanece quente por muito tempo
apos o uso;

e NAO resfrie a pedra com agua quando ela estiver quente;

e Depois de limpar a pedra com agua, seque-aantes de usar;

¢ |sto pode ser feito em um forno convencional a 60°C (140°F) por 2 horas.
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FORNO DE PIZZA 12"

DESCRICAO
* Forno de pizza a Gas 12" = Para pizza de 30cm;
* Fabricado em aco galvanizado pintura epoxi € ago inox;
* 1 Queimador com poténcia de 15100 BTU's;
* Pedra de Pizza Refrataria;
* Peso: 11 kg;
e Consumo de Gas: 314 g/h;
* Gas GN ou GLP.
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FORNO DE PIZZA 16"

DESCRIGCAO
* Forno de pizza a Gas 12" = Para pizza de 30cm;
* Forno de pizza a Gas 16" = Para pizza de 40cm;
* Fabricado em aco galvanizado com pintura epoxi € ago inox;
* 1 Queimador com poténcia de 28.000 BTU's;
* Pedra de Pizza Refrataria;
* Peso: 20 kg
e Consumo de Gas: 582 g/h;
* Gas GN ou GLP.
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SOLUCAO DE PROBLEMAS

Antes de ligar para a assisténcia técnica, analise o problema potencial/possiveis causas
e solucoes mostrados na tabela abaixo:

PROBLEMAS

O queimador
ndo acende

Queda repentina de gas
Fluxo ou chama baixa

POSSIVEL CAUSA

1. Sem fluxo de gas;

2. Porca de acoplamento e
regulador nao totalmente
conectado;

3. Obstrucao do fluxo de
gas;

4. Desengajamento de
queimador para valvula;

5. Montagem incorreta;

Sem gas.

PREVENCAO./SOLUCAO

1. Verifique se o tanque de
propano esta vazio;

2. Gire a porca de
acoplamento cerca de
meta de trés quartos de
volta adicionais ateparada
solida. Aperte apenas com
a mao - facanao usar
ferramentas;

3. Tubo do queimador
transparente;

4. Reengate o queimador e
a valvula;

5. Verifique as etapas nas
instrucées de montagem.

1. Verifique se ha gas no
tanque de propano;

2. Desligue o botao de
controle de gas, espere
30 segundos e leve o
forno. Se as chamas
foremainda baixo,
desligue o botao de
controle de gas e valvula
do tanque de propano.
desconectar regulador.
Reconecte o regulador e
teste de vazamento.
Ligue a valvula do
tanque de propano,
espere 30 segundos e
acenda o forno.




As chamas explodem

Surto

Flashback (disparo em
tubo queimador,
rugindo som do
queimador

1. Ventos fortes ou com
rajadas;

2. Baixo consumo de gas

propano.

1. Acumulo de graxa;

2. Excesso de gordura na
carne;

3. Cozimento excessivo;
4. Excesso de farinha na
superficie de cozimento.

1. Queimador e/ou
queimador tubos estao
bloqueados;

2. A pressao cai durante
ignicao.
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1. Afaste a frente do forno do
vento;

2. Reabasteca o tanque de
propano;

3. Consulte queda repentina
no fluxo de gas.

1. Limpe o forno;

2. Corte as gorduras da carne
antes de cozinhar;

3. Ajuste a temperatura
(diminua) de acordo;

4. Escove a farinha restante
do cozimento;

5. Virar a pedra.

1. Desligue o botao de
controle de gas e limpe o
queimador e/ou tubos do
queimador;

2. Desligue o forno,
certifique-se de que a valvula
do tanque esteja aberta
totalmente (se aplicavel) e
acenda novamente.
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TITAN
Garantia do Forno de Pizza

Seu FORNO DE PIZZA foi inspecionado e testado e & garantido, por um periodo de 06
meses a partir da data de compra contra defeitos de fabricacao e materiais. Durante
este periodo, comprometemo-nos a reparar ou substituir qualquer peca defeituosa que
tenha sido originalmente defeituoso em nossa opinido. Esta garantia € nula e sem efeito
se o aparelho for utilizado para fins comerciais.

A TITAN Eletros néo pagara por:

1. Chamadas de servico para corrigir a instalacao do seu FORNO DE PIZZA, para instrui-
lo sobre como usar o seu FORNO DE PIZZA, para substituir ou corrigir flagao ou
encanamento da casa.

2. Reparos quando seu FORNO DE PIZZA for usado em ambientes que nao sejam o uso
domeéstico normal e uni familiar.

3. Seu FORNO DE PIZZA foi projetado para ser reparado em casa.

4. Danos resultantes de acidente, alteracao, uso indevido, abuso, incéndio, inundacao,
instalacao inadequada, casos fortuitos ou uso de produtos nao aprovados da TITAN
Eletros.

5. Qualquer acumulo de alimentos devido a falha do produto.

6. Reparacdes em pecgas ou sistemas resultantes de modificacdes nao autorizadas
efetuadas no aparelho.

7. Despesas de viagem ou transporte para clientes que residem em areas remotas.
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A garantia NAO se aplica a:

1. Danos devido a lascas, descascamento do revestimento e amassados.

2. Quebra ou danos em componentes de baquelite, materiais plasticos, pecas de
borracha e cabos.

3. Desgaste normal de pecas; Manutencao e limpeza normais do produto.

4. Danos resultantes de acidente, mau uso ou negligéncia por parte do cliente. A
responsabilidade por perdas ou danos consequentes € nem aceito nem implicito.
5. Reconstrucao ou reforma geral que nao seja um reparo legitimo em garantia. Falhas
causadas por:

6. Servico nao autorizado.

7. Acumulo de graxa ou outro material devido a uso inadequado.

8. Limpeza ou manutencao.

9. Danos acidentais ou intencionais.

10. Conexao a um gas ou fonte de alimentacao inadequada.

11. Uso de panelas, recipientes ou acessorios inadequados que causem danos ao
produto.

Esta garantia é valida apenas quando:
1. Este aparelho nao foi aberto ou adulterado por qualquer pessoa nao autorizada.
2. O aparelho é trazido e retirado do revendedor por conta e risco do cliente.

3. O aparelho foi instalado, utilizado e mantido de acordo com o manual de instrucoes.

A garantia sera anulada se:

1. O produto ¢é alterado pelo usuario.
2. O produto nao foi instalado ou usado de acordo com as instrucoes do fabricante.
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