
MANUAL DE USO
ASSADOR STAND A GÁS OU ELÉTRICO | 10 ESPETINHOS

1. Informações Gerais
Compacta, prática e eficiente, essa churrasqueira foi desenvolvida para quem busca assar carnes, 
peixes e legumes com muito mais sabor e comodidade. Sua geração de calor propõe alta 
performance garante potência e assados uniformes, sem produzir fumaça, tornando o uso ideal tanto 
em áreas externas quanto em espaços gourmet internos.
Com estrutura 100% em inox, o Assador Stand oferece resistência, durabilidade e fácil 
higienização. Sua alça em madeira proporciona praticidade no manuseio, enquanto os 10 espetinhos 
permitem preparar uma grande variedade de receitas ao mesmo tempo.

4. Segurança

Antes: Verifique instalação elétrica/gás, use em local plano e ventilado.
Durante: Evite contato com partes quentes, mantenha crianças longe, não use conexões danificadas.
Após: Desligue o gás ou retire da tomada e aguarde esfriar para limpar.

2. Componentes:

MODELO ELÉTRICO

• Estrutura em aço inox
• Gaveta coletora de gordura
• Suporte para 10 espetinhos 

(+ 1 espeto opcional)
• Controle de temperatura (termostato)
• Luz indicadora de funcionamento
• 02 Resistências elétricas
• Cabo de alimentação elétrica 
• 10A (220V) - 20A (127V)
• Pés antiderrapantes

MODELO A GÁS

• Estrutura em aço inox
• Gaveta coletora de gordura
• Suporte para 10 espetinhos 

(+ 1 espeto opcional)
• Controle de intensidade da chama
• Acendimento manual
• 01 Queimador infravermelho a gás
• Entrada de gás 1/2"
• Pés antiderrapantes
OBS: Os espetos não acompanham o produto.

3. Especificações Técnicas:

ESPECIFICAÇÃO

Tipo de alimentação
Consumo / Potência
Elemento de aquecimento
Material
Peso líquido
Peso bruto
Dimensões do produto (AxLxP)
Dimensões da embalagem (AxLxP)

MODELO A GÁS

GLP
Consumo: 190 g/h
01 Queimador a gás infravermelho
Aço inox 430
3,4 kg
4 kg
556 × 200 × 200 mm
580 × 300 × 290 mm

MODELO ELÉTRICO

127V (20A) ou 220V (10A)
Potência: 1800 W
02 Resistências elétricas
Aço inox 430
3,4 kg
4 kg
556 × 200 × 200 mm
580 × 300 × 290 mm



9. Garantia

06 meses contra defeitos de fabricação.
O fabricante não se responsabiliza por mau uso, instalação inadequada ou danos físicos, causados por ação ou 
omissão do usuário ou de terceiros.

7. Limpeza e Manutenção

• Desligar o equipamento antes de 
realizar a limpeza

• Desconectar a mangueira do gás 
• Retirar o cabo da tomada

• Limpar com pano úmido e 
detergente neutro

• Limpar a gaveta coletora de 
gordura

• Não jogar água diretamente no 
equipamento

8. Solução de Problemas

PROBLEMA

Queimador não acende
Resistência não esquenta

CAUSA

Falta de gás / ar na tubulação
Falha elétrica

SOLUÇÃO

Verificar registro e conexões
Checar tomada / disjuntores

5. Instalação

ELÉTRICA

• Ligação direta na tomada (evitar 
extensões).

• Confirmar tensão correta 127V (20A) 
ou 220V (10A).

• Tomada deve ter aterramento.

GÁS (BAIXA PRESSÃO)

1. Fechar registro antes da conexão.
2. Usar mangueira e regulador 

certificados (NBR 13554).
3. Conectar ao bico 1/2" com 

abraçadeira.
4. Abrir registro e testar vazamentos 

com água e sabão.

GLP P13: regulador 2,8 kPa (28mbar) titaneletro.com.br @titaneletro (54) 9256-7242

6. Modo de uso

ELÉTRICA

1. Plugar o cabo na tomada de 10A para 
220V e 20A para 127V.

2. Ajustar a temperatura desejada.
3. Pré-aquecer por 3–5 minutos.
4. Colocar os espetos no suporte.

GÁS

1. Abrir o registro de gás.
2. Girar o botão e acender manualmente.
3. Ajustar a chama conforme desejado.
4. Colocar os espetos no suporte.


